
Start der Spülschicht

TIPPS FÜR BESSERSPÜLER

Check: Hast du genügend Reiniger und Klarspüler?
Das ist ein wichtiger Faktor, um ein hygienisch
einwandfreies Spülergebnis zu erreichen.

Prüfe, ob du die Wasch- und Spülarme sowie die
Siebe richtig eingesetzt hast. Nur so kann die
Maschine richtig arbeiten.

Hast du das Besteck aufrecht und gut durch-
mischt in die Besteckkörbe gestellt?
Das verhindert Sprühschatten und 
verbessert das Reinigungsergebnis.

Fülle die Spülkörbe maximal und lasse die Maschine
nicht für drei Teller laufen. Das spart Wasser, Chemie
und Energie. Überlade die Körbe aber nicht, da sonst
nicht alle Flächen vom Wasser erreicht werden.

Bereite das Geschirr vor: beseitige Grobschmutz
durch Vorabräumen und bei Bedarf durch
Vorabbrausen.

PDF zum Ausdrucken für deine Spülküche!



Halte die Maschine stets sauber und reinige sie nach
Herstellerempfehlung (täglich/wöchentlich). 
Das verlängert die Lebenszeit und sichert 
immer beste Spülergebnisse.

Wenn’s richtig losgeht
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Verwende niemals Spülmittel für Haushalts-
spülmaschinen, sondern für das Spülgut passenden
Reiniger und Klarspüler. Beachte die Hersteller-
empfehlung!

Nutze Spezialprogramme, wenn vorhanden 
(z.B. Besteckprogramm, Eco-Programm, 
Intensiv-Programm).

Lasse Tür/Haube nicht weit offen stehen, wenn die
Maschine nicht in Benutzung ist. So vermeidest du
Energieverluste. Vermeide außerdem lange Stand-
By-Zeiten.

Reinige keine Stahlschwämme in der Maschine! Das
kann auch bei Chrom-Nickel-Stahl Rost verursachen.



Ende der Spülschicht

Vermeide manuelles Nachtrocknen des Geschirrs.
Wenn nötig, dann nutze Einmalhandtücher, denn auf
Stofftüchern sammeln sich gern Bakterien.
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Lasse die Maschinentür/Haube nach Schichtende
leicht offenstehen, um die Maschine auszulüften.

Kontrolliere die Betriebsdaten und Verbräuche
deiner Maschine regelmäßig (z.B. mit der HOBART
SmartConnect App).

Entnimm sauberes Spülgut nur mit sauberen
Händen! (Handwaschbecken oder
Einmalhandschuhe gibt es in jeder Küche).

Lagere gereinigtes Spülgut immer trocken!


