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VON DER FEUERWEHR-UMKLEIDE

ZUM DORFCAFÉ



Gemütlicher Treffpunkt zu festen 
Terminen: Elterntreff, Liederabend, 
Spieleabend oder Literaturcafé.

Mit wechselndem Speiseangebot und 
großer Auswahl an Kaffeespezialitäten 

begeistert das DaHeimburger seine Gäste.

Das „DaHeimburger“ ist ein ehrenamtlich geführtes Dorfcafé in 
Niederschopfheim bei Offenburg. Im professionell restaurierten 
Fachwerkhaus aus dem Jahr 1761 trifft sich die Dorfgemeinschaft 
bei wöchentlich wechselnden Veranstaltungen. Professionell ist auch 
die Küchenausstattung. Denn bei den immer ausgebuchten Plätzen 
muss die Spültechnik schnell und problemlos funktionieren.

Ankommen und wohlfühlen 
wie „Da Heim“



Ganze 75 ehrenamtliche Mitglieder 
halten den Betrieb des „DaHeimbur-
ger“ am Laufen. Die Idee für das Pro-
jekt stammt jedoch von einer Person: 
Claudia Bürkle, 1. Vorsitzende des Ver-
eins DaHeimburger e.V. Sie wollte zu-
erst alleine ein Dorfcafé eröffnen, 
aber schnell waren weitere Freunde 
und Helfer von der Idee begeistert 
und machten mit.

Viele helfende Hände
So wurde 2020 der Verein gegründet, 
eine passende Location gefunden 
und im Oktober 2022 schließlich das 
Café eröffnet. Die Umbauarbeiten 
dauerten ein gutes halbes Jahr, das 
Warten auf die Baufreigabe mit bau-
licher Nutzungsänderung deutlich 
länger. Eine Erdgeschoss-Wohnung, 
die viele Jahre als Umkleideraum für 
die Feuerwehr diente, wurde in vielen, 
vielen Arbeitsstunden zu einem hellen, 
einladenden Gastraum mit Bar und 
Küche. Möbel, Geschirr und vieles mehr 
spendeten die Anwohnenden. Lokale 
Firmen stellten kostenfrei Baumaterial 
zur Verfügung oder arbeiteten gleich 
ehrenamtlich, zum Beispiel der Elek
triker. Circa 90.000 Euro hat der Verein 
dennoch in die Renovierung und Aus
stattung seines Cafés gesteckt. Ein 
Drittel davon steuerte das Ministeri-
um für Ländlichen Raum im Rahmen 
des Förderprogramms „Gemeinsam: 
Schaffen“ bei.

Picobello und perfekt strukturiert
Im „DaHeimburger“ hat alles seine 
Ordnung; auf Sauberkeit und Hygie-
ne legen die Vereinsmitglieder be-
sonders großen Wert. Claudia Bürkle 
hat eine Hygieneschulung absolviert 
und behält alles im Café und in der 
Küche im Auge. Jedes Teil hat seinen 
Platz, jeder Arbeitsschritt wird per An-
leitung erklärt. Bei 75 Leuten, die hier 
zusammen arbeiten, geht es nicht 
anders.

Smarte Spültechnik
mit besten Spülergebnissen
Bei der technischen Ausstattung sind 
zwei Maschinen nicht wegzudenken: 
der Vollautomat, der aus den Bohnen 
eines Offenburger Rösters Kaffee
getränke auf Knopfdruck zubereitet, 
sowie die HOBART Spülmaschine, die 
in der Küche des Cafés schnell unver-
zichtbar geworden ist. Nicht nur das 

perfekte Spülergebnis und die kurze 
Spülzeit, sondern auch die extrem 
einfache Bedienung und Reinigung 
sorgen bei den „DaHeimburgern“ 
für Begeisterung. „Es sind ja immer 
andere Leute an der Spülmaschine, 
aber damit kann wirklich jeder um-
gehen“, sagt Annette Klumpp, die die 
Finanzen des Vereins verwaltet und 
mit großer Herzlichkeit die Gäste be-
dient. „Auch gröbere Verschmutzun-
gen werden beim ersten Spülgang 
entfernt, und wir können mit dem 
Spülmittel von HOBART Gläser, Teller 
und Besteck reinigen“, erklärt sie wei-
ter. Nicht zuletzt hat das Team seine 
Betriebskosten im Blick: den gerin-
gen Wasserverbrauch der Profi-Spül-
maschine finden die Vereinsmitglieder 
wichtig, denn es passt nicht zu ihrem 
Konzept, unnötig Ressourcen zu ver-
schwenden.

Mit der einfachen Bedienung der 
HOBART Spülmaschine kann der 

Küchenalltag leicht bewältigt werden.

„�Egal, wer für die Schicht eingeteilt ist, die 
Spülmaschine kann wirklich jeder bedienen. 

Durch das Display und den einen Knopf 
kann man einfach nichts falsch machen.“ 

Annette Klumpp

Schauen Sie sich 
auch das Video zur 
Praxisreportage an!
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Jeder hilft, wie er kann
Zahlreiche ehrenamtliche Helfer tra-
gen dazu bei, das Café zu einem schö-
nen und heimeligen Ort zu machen, 
in dem man sich sofort wohl fühlt. 
Dass das „DaHeimburger“ so über-
aus beliebt ist, liegt nicht zuletzt an 
den Gastgebenden, die viel Zeit, Geld 
und Herzblut in ihr Projekt gesteckt 
haben. Jeweils fünf Personen plus 

ein Hauptverantwortlicher sind wäh-
rend einer Schicht bei der Arbeit. 
Wer sich zuvor nur vom Sehen kann-
te, lernt sich bei einer gemeinsamen 
Schicht besser kennen und schließt 
oft Freundschaft. Gemeinsam etwas 
zu bewegen, verbindet schließlich. 
Niemand hat hier einen Gastronomie-
Hintergrund, aber dank genauer Ein-

weisung und Anleitung machen alle 
guten Kaffee, bereiten Kaltgetränke 
vor, backen fluffige Waffeln, belegen 
Baguettes und zaubern sonntags 
ein großes Frühstück. Die knapp 50 
Plätze dafür sind bis auf Monate im 
Vorhinein ausgebucht. Denn man 
fühlt sich im „DaHeimburger“ nicht 
nur wohl, sondern es schmeckt auch!

Effizient und sparsam
 Hygienisch reine Spülergebnisse

 Einfache Bedienung: intuitive Ein-Knopf-Bedienung

 �Selbstreinigungsprogramm für schnelle und 
ressourcenschonende Reinigung

 �Perfekt abgestimmte Wasseraufbereitung und Reinigungschemie 
sorgen für optimale Ergebnisse

 Maschine immer unter Kontrolle mit SmartConnect App

 �Optionales Feature BESTECK PREMIUM: Geschirr-Spülen und 
Besteck-Polieren mit nur einer Maschine

Schnelle und hygienisch 
saubere Spülergebnisse
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HOBART GmbH
Robert-Bosch-Straße 17 | 77656 Offenburg | Telefon +49 781 600-0

info@hobart.de | www.hobart.de

„�Wir sind mit der HOBART 
Spülmaschine sehr zufrieden, 
können uns immer auf 
ein perfektes Spülergebnis 
verlassen.“ 
Annette Klumpp


